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Miel de Cannes : la récolte
confidentielle est en vente

Apreés une récolte test d'une quinzaine de kilos en 2022, le Miel de Cannes produit dans les
ruches installées sur le toit de I'H6tel Juliana est disponible a la vente cette année. Rare et cher.
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ne robe dorée. Une
U texture fondante,

Des saveurs fruitées
et boisées aux parfums
mélés d’agrumes, de pal-
miers, de tamaris et de
rose.
Telle est la description es-
thétique et gustative du
Miel de Cannes. Un nectar
qui provient des ruches ins-
tallées depuis juin 2022 sur
le toit de I'hétel Juliana
situé a I'est de la ville, rue
de Madrid. Un miel 100 %
urbain ? « Les abeilles se dé-
placent dans un rayon de
3 km, vont butiner au Palm
Beach, a la Roseraie et dans
les jardins alentour », expli-
que Lisa Atokian.

Frelons asiatiques

Avec son compagnon Di-
dier Giacomo, ils poursui-

vent leur aventure : pro-
duire et commercialiser un
miel local en respect d'un
cahier des charges strict
selon les veeux de la mairie
de Cannes. Non sans aléas.
La principale difficulté a été

« Ce miel, c’est e bébé que |

como.

de contrer les attaques
chroniques de frelon asiati-
que, virulent de juin a dé-
cembre. «La premiére

année, on a perdu 50 % de
nos ruchers, cette année,
c’était 30 7% », déplore I'api-
culteur.

‘on n’a pas eu », glissent Lisa Atokian et.Didier Gia-
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Mise en place d’un filet pro-
tecteur, présence humaine
accrue et harpe a frelons
n'ont pas permis de sauver

tout le cheptel. Au-
jourd’hui, sur les 16 ruches,
il en reste dix sur la toiture
de I'hotel. Mais les abeilles
ont bien travaillé. Aprés
une récolte test d'une quin-
zaine de kilos, la moisson
dorée artisanale extraite
dans un laboratoire & Car-
ros a été meilleure cette
année. Combien de kilos ?
« La récolte a été suffisante
pour étre commercialisée »,
répond Lisa Atokian. De-
puis septembre, on peut
acheter le Miel de Cannes
sur trois lieux de vente
(voir ci dessous). Mais le
processus de développe-
ment et de commercialisa-
tion se poursuit. « Nous ai-
merions le mettre en vente
dans les grands hotels de
Cannes, et trouver un autre
emplacement en toiture pour
d’autres ruches. Nous som-
mes en pourparlers avec un
batiment privé. Cela avance
doucementt ».

Une chose est siire : au Ju-
liana, la présence des
abeilles est un véritable

outil marketing. « Nous pro-
posons le miel au petitdéjeu-
ner. On a de bons retours.
Les touristes apprécient le
cdté local » indique la direc-
trice Fabienne Tarry.

Une caméra pour
les observer

Et dans quelques mois, un
écran relié a une caméra
permettra aux clients d’ob-
server le fascinant ballet
des travailleuses depuis la
salle du petit-déjeuner.
Autre projet de développe-
ment, une visite de deux
heures du rucher qui sera
proposée par ['agence
« Greets » de février a juin.
Avec tenue d’'apiculteur,
manipulation des ruches et
dégustation (380€ pour
quatre personnes).
Pour Lisa et Didier, la belle
histoire d’amour et de miel
continue. « C'est plus une
passion. On n'en vit pas. Ce
miel, c’est le bébé que l'on
n'a pas eu. »
GAELLE ARAMA
garama@nicematin.fr

Vendu sur trois sites et en ligne au printemps

Emballage soigné avec son écrin
de velours noir, le Miel de Cannes
by L et D, se dévoile en nectar
orangé magnifié comme un par-
fum de luxe. Commercialisé de-
puis septembre, il est sublimé
dans de jolis bocaux carrés de
quatre dimensions différentes.
«On a investi dans le packaging.
C'est un produit qui doit refléter
l'image de la ville », glisse Lisa Ato-
kian. Un produit rare. Et cher. Les

prix aussi sont haut de gamme
soit 9€ les 45 g, 29€ les 170 g,
45€ les 240 g et le coffret 4 58€ les
400 g.

Aux Awards du miel

Ou trouver cet insolite miel ur-
bain ? Il est vendu & Cannes, a
I'hétel Juliana (14 rue de Madrid)
chez le fromager Ceneri (22 rue
Meynadier) et a I'épicerie La Cor-
beille (2 rue Pasteur).

Mais cette production confiden-
tielle sera disponible au printemps
en ligne sur le site mieldecan-
nes.com.
En attendant, ce miel made in Can-
nes va étre dégusté au Paris Honey
Awards les 2 et 3 février prochain.
L'occasion de faire tester par de
véritables experts sa qualité gus-
tative et la pertinence de son pack-
aging.
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